Rinderkraftbriihe Celestine

mit Pfannkuchenstreifen 7
5,50

Pfeffersuppe(scharf)
Rindfleischsuppe mit Nudeln, griinen Bohnen und Pfefter

5,50

Tomatencreme mit Ginsahne
5,90
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Bunter Salat
mit Flammkuchenrollchen und Zwiebelstreifen
Brot und Dip
13,50



Sclmifzel aus aller Welt

Paniertes Schweineschmtzel
an Pilzrahm
dazu Kroketten und Salate vom Bifetts:
19 ,90 . lie,bst"”s gsse
e oI
Franzosenschmtzel vom Schwemeriicken
mit Camembert iberkrustet, dazu Preiselbeeren

Kroketten und Salat vom Buffet s,

19,90
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Schnitzel nach Wiener Art

paniertes Schwemeschnitzel
mit Zatronenscheibe, Preiselbeeren
Pommes frites und Salat vom Biffets

18,90
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Schnitzel nach Art des Hauses
Paniertes Schweineschnitzel gefiillt
mit Senf, Speck und Zwiebeln
dazu fnttuerte Kartoffelwiirfel und Salat vom Buffet
21,50

per Ge

1 Konservierungsstoffe 2 Antioxidationsmittel 3 SiiBungsmittel 4 Phosphat 5 Farbstoffe 6 Laktose 7 Gluten



Bunt Gemixtes

Gyrosgeschnetzeltes vom Schwein
1 Metaxasauce mit Schafskise tiberbacken
Knopfle und Salat vom Buffet .
19,80

Hihnchenroulade nach Florentiner Art
Hihnchenbrust mit Blattspinat gefiillt
aul Krauterrahm an Kartoffelrisotto

und Salat vom Buffet .7
19,50

Pfeffertopf

Medaillons vom Schweinetilet in Whiskey-Pleffersauce
dazu Butterbohnen und kleine Pellkartoffeln s
20,90

Geschmortes Ochsenbickchen

in Rote Bete- Sauce
Kartoffelrisotto und Salat vom Buffet 167

20,80

Kohlrouladen mit Gehacktem gefiillt
dazu Kartoftelstampf

und Salatuss

17,50



Steaks, Steaks, Steaks

Surf and Turf
Rumpsteak (250g) mut 4 gebratenen Garnelen
Amerikanisches Dressing, Wedges
Salate vom Biifett ¢

erichts
- 35,90

Nationalgericht ,,Herr Pomper*
Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
und Kriauterbutter dazu Speckbohnen, Pommes frites s
a)180 g b)300 g
26,90 34,90

Pfeffersteak Madagascar
Rumpsteak(250g) mit Pfefferkruste
auf Whiskey-Pfefferrahm
frttierte Kartoffelwiirfel
Salat vom Biffet
34,50



Auch Vegetarier Rommen bei uns nicht
zu Rurz

Linsencurry mit StRkartoffeln (vegan)
dazu Salat vom Biiffet
14,50

Hausgemachte Spinatknodel auf Pilzragout
Salat vom Buffet 4,

16,90

‘Wiirziges Rote Bete-Schnitzel in Maispoppanade

mit Gemuse-Kartoffelrisotto und Salat vom Biiffet
16,50

Bandnudeln
mit Gemiisebolognaise
Salat vom Buffet
14,50

Blumenkohl frittiert (vegan)
in feuriger Panade
mit Kriuterdip

8,90

1 Konservierungsstoffe 2 Antioxidationsmittel 3 SiiBungsmittel 4 Phosphat 5 Farbstoffe 6 Laktose 7 Gluten



Es st mackd immmen, Kanian stine

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

auf mediterranem Gemiise und Kartoffelstamptf «
23,90

Warm geriuchertes Lachsforellenfilet
mit Meerrettichsahne und frittierten Kartoffelwtirfeln

Salat vom Biiffet
19,50 4

Rotbarsch

gebraten in Wiener Panade
auf fruchtiger Tomatensauce
klemne Pellkartofteln,
Salat vom Buffet
19,80

3 Sherry-Matjestilets auf Yuzusauce
mit Butterbohnen und Pellkartoffeln s
16,90
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