
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Rinderkraftbrühe Celestine 
 mit Pfannkuchenstreifen 7;6 

5,50  
 

Pfeffersuppe(scharf) 
Rindfleischsuppe mit Nudeln, grünen Bohnen und Pfeffer 

5,50 
 

Tomatencreme mit Ginsahne 6 
5,90 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Bunter Salat 
mit Flammkuchenröllchen und Zwiebelstreifen 

Brot und Dip 
13,50 

 
 
 
 



 
 
 
 
 

Paniertes Schweineschnitzel  
an Pilzrahm 

  dazu Kroketten und Salate vom Büfett 6;7 

 19,90   
 
 

 Franzosenschnitzel vom Schweinerücken 
mit Camembert überkrustet, dazu Preiselbeeren  

 Kroketten und Salat vom Büffet 6,7           

19,90 
  
 
 

Schnitzel nach Wiener Art 
paniertes Schweineschnitzel 

mit Zitronenscheibe, Preiselbeeren 
Pommes frites und Salat vom Büffet7 

18,90   
 
 
 

Schnitzel nach Art des Hauses 
Paniertes Schweineschnitzel gefüllt  

mit Senf, Speck und Zwiebeln 
dazu frittierte Kartoffelwürfel und Salat vom Büffet 

21,50
 
 
 
1 Konservierungsstoffe   2 Antioxidationsmittel    3 Süßungsmittel    4 Phosphat     5 Farbstoffe    6 Laktose     7 Gluten    

 
 



Bunt Gemixtes 
 

Gyrosgeschnetzeltes vom Schwein 
in Metaxasauce mit Schafskäse überbacken 

Knöpfle und Salat vom Büffet 4;6;7 
19,80 

 
 
 

Hähnchenroulade nach Florentiner Art 
Hähnchenbrust mit Blattspinat gefüllt 
auf Kräuterrahm an Kartoffelrisotto 

und Salat vom Büffet 4;6;7 
19,50 

 
 

Pfeffertopf 
Medaillons vom Schweinefilet in Whiskey-Pfeffersauce 

dazu Butterbohnen und kleine Pellkartoffeln 5;6;7 
20,90 

 

 
Geschmortes Ochsenbäckchen 

in Rote Bete- Sauce 
Kartoffelrisotto und Salat vom Büffet 4;6;7 

20,80  
 
 

Kohlrouladen mit Gehacktem gefüllt 
dazu Kartoffelstampf 

und Salat4;6;7   
17,50 

 



Steaks, Steaks, Steaks 
 
 

Surf and Turf 
Rumpsteak(250g) mit 4 gebratenen Garnelen 

Amerikanisches Dressing, Wedges 
Salate vom Büfett 6 

35,90  
 

 
 

Nationalgericht „Herr Pomper“ 
Rumpsteak mit Schmorzwiebeln 

   und Kräuterbutter dazu Speckbohnen, Pommes frites 4;6 

a)180 g b)300 g 
26,90  34,90  

  
 
 

Pfeffersteak Madagascar  
Rumpsteak(250g) mit Pfefferkruste 

auf Whiskey-Pfefferrahm 
frittierte Kartoffelwürfel 

Salat vom Büffet 
34,50 

  
 
 

 
 
 
 



Auch Vegetarier kommen bei uns nicht 
zu kurz 

 
 

 Linsencurry mit Süßkartoffeln (vegan)    
dazu Salat vom Büffet 

14,50  
 
  

Hausgemachte Spinatknödel auf Pilzragout 
Salat vom Büffet 6,7 

16,90 
 
 

Würziges Rote Bete-Schnitzel in Maispoppanade 
mit Gemüse-Kartoffelrisotto und Salat vom Büffet 

16,50 
 
 

Bandnudeln 
mit Gemüsebolognaise 

Salat vom Büffet 
14,50 

 
 

Blumenkohl frittiert (vegan) 
in feuriger Panade 

mit Kräuterdip 
8,90 

 
 

 
1 Konservierungsstoffe   2 Antioxidationsmittel    3 Süßungsmittel    4 Phosphat     5 Farbstoffe    6 Laktose     7 Gluten    



 
 

 
 
 

 
 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 
 auf mediterranem Gemüse und Kartoffelstampf 6;7 

 23,90   

  
 
 

Warm geräuchertes Lachsforellenfilet 
 mit Meerrettichsahne und frittierten Kartoffelwürfeln 

Salat vom Büffet 
  19,50 6;7 

 
 
 
 

 

Rotbarsch 
gebraten in Wiener Panade 
auf fruchtiger Tomatensauce 

kleine Pellkartoffeln, 
 Salat vom Büffet 

19,80 
 
 

3 Sherry-Matjesfilets auf Yuzusauce 
mit Butterbohnen und Pellkartoffeln 3;6 

16,90  
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